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E S E N C I A  D E  O R I G E N

PRIMVS ESSENCE nace en Puente Genil, Córdoba, en el corazón de Andalucía, 

de una forma muy concreta de entender la tierra y todo aquello que nace de ella. 

Viñedo y olivar forman parte de un mismo paisaje y de un proyecto que no busca 

uniformidad, sino identidad. Cada variedad responde de una manera distinta, cada 

parcela tiene su propio carácter y cada vino necesita encontrar su momento.

Nuestro trabajo consiste en observar, entender y acompañar ese proceso, 

procurando intervenir solo cuando realmente aporta algo. Porque para nosotros 

el origen no es una coordenada: es la suma de tierra, paisaje, clima, personas, 

memoria y tiempo.
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DOS FORMAS DE INTERPRETARLO

Nuestros viñedos se extienden por parcelas y suelos de naturalezas distintas, 

bajo el sol del sur y una climatología que marca profundamente cada campaña. 

Ese paisaje no es un fondo. Es parte del vino.

Por eso trabajamos cada variedad buscando su mejor expresión, sin imponer una 

única forma de entenderla. En Young Collection buscamos frescura, espontanei-

dad y expresión varietal. En PREMIVM, la crianza aporta nuevas capas de 

complejidad, estructura y profundidad.

Dos maneras de interpretar un mismo origen.
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P R I M V S  E S S E N C E
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P R E M I V M

C R I A N Z A
P R O F U N D I DA D

Y O U N G  C O L L E C T I O N

F R E S C U R A
E X P R E S I Ó N  VA R I E TA L
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I N S P I R E D  B Y  L I F E

Frescura, vitalidad y espontaneidad.

VITA nace de nuestro Verdejo cultivado en Navalengua, a 300 metros de altitud. 

Su nombre procede de vita, «vida» en latín, y encuentra sentido en el carácter 

joven, fresco y vital del vino. Un Verdejo fresco, limpio y expresivo, en el que la 

fruta, los matices herbáceos y una acidez equilibrada muestran con claridad el 

carácter de la variedad.

VITA celebra la vida en su expresión más espontánea: los encuentros, los 

momentos compartidos y el placer de disfrutar sin prisas. Un vino concebido 

para expresar la cara más viva y auténtica de nuestros viñedos.

Y O U N G  C O L L E C T I O N

V I T A

VA R I E DA D

100% Verdejo

A Ñ A DA

2025

A LC O H O L

12%

S E R V I C I O

9–11 ºC

M A R I DA J E

Mariscos, pescados blancos, arroces y verduras a la brasa.

VITA y TEMPO nacen de dos conceptos universales e inseparables: la vida y el 

tiempo. Dos vinos jóvenes, frescos y expresivos que muestran la cara más 

directa de nuestros viñedos, dejando que la fruta y el carácter varietal se expre-

sen con claridad.



Y O U N G  C O L L E C T I O N  ·  P R E M I V M

P R I M V S  E S S E N C E
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T E M P O

L A  V I D A  O C U R R E .

E L  T I E M P O  L E  D A  V A L O R .

M E A S U R E D  I N  M O M E N T S

El valor de cada momento.

TEMPO nace de nuestra Syrah, cultivada en distintas parcelas de la finca entre los 

302 y 313 metros de altitud. Su nombre evoca el tiempo y el momento, aquello que 

da sentido a lo vivido y convierte las experiencias en recuerdos que permanecen.

Joven, fresco y expresivo, muestra el carácter de la variedad en una de sus expre-

siones más directas. La fruta roja y negra, los matices especiados y florales y una 

estructura equilibrada construyen un Syrah con personalidad, pensado para 

disfrutar el carácter varietal y el valor de cada momento.

VA R I E DA D

100% Syrah

A Ñ A DA

2025

A LC O H O L

14%

S E R V I C I O

14–16 ºC

M A R I DA J E

Carnes rojas, arroces de carne, verduras a la brasa, setas y quesos.

VITA celebra la vitalidad, la frescura y la espontaneidad. TEMPO habla del valor 

de los momentos y de las experiencias que dejan huella.
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I N S P I R E D  B Y  L I G H T

Luz, equilibrio y profundidad.

LVCIS nace de nuestro Chardonnay cultivado en Navalengua, a 300 metros de 

altitud. Su nombre procede de lux, lucis, «luz» en latín, un concepto que encontra-

mos tanto en el carácter luminoso del vino como en su propia evolución.

Tras tres meses de crianza en barricas de roble francés trabajadas con tostado 

mediante piedra volcánica, LVCIS gana amplitud, textura y nuevos matices, 

manteniendo la fruta y la frescura como eje del conjunto. El resultado es un Char-

donnay elegante y equilibrado, donde la crianza aporta complejidad sin ocultar 

su identidad.

VA R I E DA D

100% Chardonnay

A Ñ A DA

2025

A LC O H O L

13%

S E R V I C I O

9–11 ºC

M A R I DA J E

Pescados grasos, mariscos, arroces, foie y quesos semicurados.

L V C I S

P R E M I V M LVCIS, IGNIS y TERRA representan otra forma de interpretar nuestros viñedos. 

La fruta sigue siendo el punto de partida, pero aquí la crianza permite descubrir 

nuevas texturas y una mayor profundidad.
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I G N I S

S H A P E D  B Y  F I R E

La fuerza de la transformación.

IGNIS parte de la misma variedad que TEMPO, pero explora una interpretación 

diferente de nuestra Syrah. Su nombre procede de ignis, «fuego» en latín, entendi-

do no como intensidad, sino como fuerza de transformación.

Durante doce meses de crianza en barricas de roble francés, IGNIS evoluciona y 

gana amplitud, estructura y profundidad. La fruta negra madura se integra con 

matices especiados, tostados y balsámicos, dando lugar a un Syrah intenso y 

profundo, sin perder equilibrio y elegancia.

VA R I E DA D

100% Syrah

A Ñ A DA

2025

A LC O H O L

14%

S E R V I C I O

16–18 ºC

M A R I DA J E

Carnes rojas, cordero, guisos, estofados y quesos de intensidad media-alta.

P R I M V S  E S S E N C E

A C O M P A Ñ A R

L A  E V O L U C I Ó N

La crianza acompaña al vino y permite que aparezcan nuevas capas de compleji-

dad, estructura y profundidad, preservando la identidad de cada variedad y el 

vínculo con su origen.
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R O O T E D  I N  E A R T H

Todo comienza en la tierra.

TERRA nace de nuestro Merlot cultivado en Los Encinares, a 296 metros de 

altitud, en un paisaje donde viña, olivar y encinas conviven dentro de la finca. Su 

nombre representa el vínculo más directo con el origen de PRIMVS ESSENCE: la 

tierra entendida como materia, raíz y memoria.

Tras doce meses de crianza en barricas de roble francés, TERRA muestra un 

perfil amplio, redondo y equilibrado, donde la fruta madura permanece como 

protagonista, acompañada por taninos sedosos y nuevas capas de complejidad 

y profundidad. Un Merlot sereno y elegante, profundamente ligado a su origen.

VA R I E DA D

100% Merlot

A Ñ A DA

2025

A LC O H O L

14,5%

S E R V I C I O

16–18 ºC

M A R I DA J E
Carnes rojas asadas, guisos de carne, cordero, arroces de carne,

quesos de intensidad media-alta y platos especiados.

La barrica forma parte de cada elaboración y se adapta al carácter que busca-

mos en el vino. El roble francés y, en algunas elaboraciones, el tostado median-

te piedra volcánica aportan nuevas capas de textura y complejidad, mantenien-

do la fruta y el origen como eje.

L A  B A R R I C A

C O M O  P A R T E  D E

L A  D E C I S I Ó N

T E R R A
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E S E N C I A  D E  O R I G E N

PRIMVS ESSENCE nació de un sueño, pero se construye cada día a través de 

decisiones concretas: cuidar la tierra, conocer cada parcela y respetar lo que 

cada vino necesita.

Queremos construir un proyecto capaz de evolucionar sin perder aquello que le 

dio sentido desde el principio. Un proyecto donde el vino sea el resultado de la 

tierra, del trabajo y del propósito que hay detrás de cada botella.

PRIMVS es el origen. ESSENCE es lo que permanece.

B O R N  F R O M  A  D R E A M .  C R A F T E D  W I T H  P U R P O S E



Esencia de Origen

P R I M U S  E S S E N C E  W I N E R Y  S P A I N

Puente Genil ·  Córdoba · Spain

www.primusessence.com


